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Vigneron « manuel » 

Dextérité

Observation

FICHE MÉTIER

Quand la vigne  
est une seconde nature

La raison du raisin

Fait pour moi ?Plus ou moins polyvalent selon la taille de l’exploitation, 
l’agent viticole intervient à tous les stades du cycle de 
la vigne pour son entretien : préparation des sols, taille, 
liage, relevage, épamprage, effeuillage, vendange… 
mais aussi lors de la plantation. Il peut également 
encadrer le personnel saisonnier lors des vendanges et 
assister le Maître chai dans le processus de vinification. 

Sous la responsabilité du chef de culture dans les 
grandes exploitations ou du chef d’exploitation dans 
les plus petites, l’ouvrier viticole assure la bonne santé 
des vignes et par là même la qualité du raisin et  
du vin produit. Passionné de viticulture, il est attaché 
à la nature et à la notion de patrimoine inhérente au 
milieu viticole. Concerné par l’enjeu environnemental 
et écologique, il maîtrise la gestion et l’utilisation des 
produits phytosanitaires. Il est amené à conduire des 
engins agricoles pour assurer les travaux mécanisés 
et à encadrer des saisonniers, notamment pendant la 
période des vendanges.

Maillon clé du développement de la vigne,  
l’ouvrier viticole doit connaître les différentes étapes 
du cycle de la vigne et pouvoir apprécier les différents 
travaux à réaliser grâce à un sens de l’observation 
aguerri et affûté. Les interventions sur la vigne 
nécessitent méticulosité et dextérité, mais aussi  
une bonne condition physique, car les conditions  
de travail sont inhérentes à la météo et aux postures.  
Il aime travailler seul ou au sein d’une équipe sous  
la responsabilité du chef de culture ou directement  
sous le contrôle du viticulteur exploitant. 
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Voir la vidéo



Des chiffres et des lettres

Le témoignage de  
Emmanuel, agent viticole

Allons plus loin

Je participe à tous les travaux de culture et 
d’entretien de la vigne : taille, réparation, liage, 
travail du sol... J’interviens aussi en cave pour 
le suivi de la vinification, la mise en bouteilles et 
l’étiquetage. C’est un métier très varié, qui part du 
végétal pour aller jusqu’à la commercialisation, et 
permet de voir rapidement le résultat de son travail. 
Il faut être passionné, aimer travailler dehors, au 
contact de la nature, par tous les temps, et ne 
pas avoir peur de se remettre en question, car les 
techniques évoluent. Pour cela, les échanges avec 
d’autres viticulteurs sont très enrichissants. 

Une pointe de technologie

La robotique a largement fait son entrée dans le 
monde de la viticulture ; elle est une alliée de premier 
plan pour l’agent viticole, qui peut privilégier les 
tâches stratégiques pour la bonne santé de la vigne. 
Aujourd’hui, des solutions de guidage totalement 
automatisées permettent par exemple de réaliser 
des plantations de vignes avec des alignements 
parfaits, ainsi que des robots pour travailler les sols, 
tailler, rogner le feuillage ou épandre des produits 
phytosanitaires ou des drones pour l’application de 
traitements ciblés.

12 M
de touristes visitent 
les caves françaises 
chaque année  
(7 millions pour  
la Tour Eiffel)

10 %
du vignoble mondial

La France représente 

Les clés de ma réussite

Ce métier est accessible avec un CAP agricole 
Vigne et vin par exemple ou un baccalauréat 
professionnel Conduite et gestion de l’exploitation 
agricole, option vigne et vin. Le Certificat de 
qualification professionnelle Agent viticole 
permet aussi, principalement à des adultes 
en reconversion, de suivre en alternance une 
formation très concrète et de devenir rapidement 
opérationnels. Selon les entreprises, les certificats 
de taille et Certiphyto sont parfois requis.
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Découvrir 
l’intégralité de son 
témoignage 

À découvrir aussi, le 
témoignage de Marie-
France, ouvrière viticole 

Le site de l’Anefa (Association 
nationale paritaire pour l’emploi  
et la formation en agriculture)

Le site de 
l’apecita 

Renseignez-vous sur le 
métier en échangeant avec  
un professionnel de l’agriculture
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